
// Vorspeisen: 
 
Maultaschensuppe 7,50 
Rinderconsommé, Nudeltaschen,  
Bauernbrot 
 
Käse-Lauchsuppe 7,50 
Kalbshack, Frühlingslauch, Bauernbrot 
 
Leberknödelsuppe 7,50 
Bauernbrot  
 
1 Paar Münchner Weißwürstl 8,50 
süßem Senf, Brez’n 
 
Bauernbrot & Butter 3,50 
 
Salzbrez’n & Butter 3,00 
 
 
//Vorspeise und Zwischendurch: 
 
Obatzda mit Bauernbrot 7,50 
 
Schweizer Wurstsalat 13,50 
deftiger Wurstsalat, Bergkäse,  
Zwiebeln, Bauernbrot 
 
Bayrischer Wurstsalat 13,50 
deftiger Wurstsalat, Zwiebeln, 
Bratkartoffeln 
 
Kleine Schmankerlauswahl 12,50 
Obatzda, Wurstsalat, Tagessuppe, 
Brot & Butter 

 
 
Brotzeit 15,50  
Fleischpflanzerl Schweinsbraten  
Rinderbraten Leberkäse Wurstsalat 
Obatzda Bauernbrot und Butter 
 
 
// Für den kleinen Hunger:  
  
Spätzle Poutine 14,50  
  

Klassisch Poutine  
Käse-Spätzle, Schmorsoße,   

Röstzwiebel, Lauchzwiebel, Coleslaw,  
Radieschen  

  
Champignon Poutine  

Käse-Spätzle, Rahmsoße,  
Kräuterchampignons,  

Lauchzwiebel, Coleslaw, Radieschen  
 

Fränkische Haschee Poutine 
Käse-Spätzle, Hacksoße, Lauchzwiebel,  

Coleslaw, Radieschen 
 

Gulasch Poutine 
Rindergulasch, Spätzle,  

Kräuterchampignons,  Lauchzwiebel,  
Radieschen, Röstzwiebeln 

 
 
 

„Endlich 
Dahoam“



 
 
 
// Schwein: 
 
Hütten - Schweinsbraten 17,50 
Schweinebraten, Schmorsoße,  
Schwartenpopcorn, Kartoffelknödel,  
Rotkohl 
 
Bayrische Filetpfanne  23,50 
Schweinefilet, Champignonrahm,  
Käsespätzle, Röstzwiebel 
 
Hausmetzgerpfanne 18,50 
Weißwurst, Nürnberger Rostbratwurst,  
kleine Kamperhoff Kalbsbratwurst,  
Leberkäs, Fleischpflanzerl,  
Schmorzwiebeln, Sauerkraut,   
Kartoffelpüree   
 
„Andechser Pfanne“ 23,50 
Schweinefilet, viel Knoblauch,   
Cremespinat und Bratkartoffeln   
  

 
 
 
Paulaner Grillpfanne 27,50  
Schweinefilet, Hähnchenbrust, Roastbeef, 
Pfeffersoße, Pommes und Grillgemüse 
 
Alm Filetpfanne 23,50 
Schweinefilet, Kräuterchampignons,   
Semmelknödel, Champignonsoße   
 
Leberkäs angebräunt 15,50 
Schmorzwiebeln, Sauerkraut,  
Kartoffelpüree  
 
Fränkischer Senfbraten 17,50 
Schweinsbraten, Zwiebel-Senfsoße,  
Bayrischkraut, Semmelknödel 

 
Nürnberger Rostbratwürstchen 14,50 
Schmorzwiebeln, Sauerkraut, Püree  
 
Holzfällersteak 18,50 
Schweinenacken, Bratkartoffeln,  
Schmorzwiebeln, Coleslaw 
 
 
// Geflügel: 
 
Knoblauch Huhn 22,50 
Hähnchenbrustfilet, Knoblauchsauce,  
Kartoffelpuffer, Cremespinat  
 
Pfeffer Huhn 22,50  
Hähnchenbrustfilet, Pfeffersoße   
Pommes, Coleslaw   
 
 
// Alpengaudi: 
Unsere gemischten Klassiker zum Teilen 
für gesellige Stunden 
Schweinefilet, Haxe, Rindergulasch, 
Frikadelle, Schnitzel,  
Rotkohl, Sauerkraut, Coleslaw,  
Kartoffel-Semmelknödel,  
warmer Erdapfelsalat,  
Stampfkartoffeln, Schmorsauce  

Preis pro Person 22,50 
Bestellung ab 5 Personen möglich!  

 
 



// Rind & Kalb 
 
Brauhaus Gulasch 18,50 
Kartoffelknödel, Rotkohl 
 
Wiener Zwiebelrostbraten 27,50 
Roastbeef, Käsespätzle,  
Röst- und Schmorzwiebeln, 
kleine Salatbowl  
 
Frische Kalbsbratwurst 15,50 
Schmorzwiebeln mit Püree und  
Sauerkraut 
 
 
 

 
 
Rumpsteak ca. 200g 27,50  
Pfeffersoße, Pommes, Grillgemüse   
  
Rinderbraten 22,50  
Schmorsauce, Kartoffelknödel, Rotkraut  
 
Kalbsleber 20,50  
Kartoffelpüree, Schmorzwiebeln,  
Apfelspalten  
 
Rindspfeffer 22,50 
Rinderbraten traditionell pfeffrige 
Schmorsauce Semmelknödel  
Bayrischkraut 
 
 
 
// Fisch: 
 
Fish and Chips 18,50 
 
 
 



// Vegetarisch & Vegan 
 
Gulasch von der Jackfruit 18,50  
Kartoffelknödel, Rotkohl 
 
Allgäuer Kässpätzle 14,50 
Schmor- & Röstzwiebeln Coleslaw  
 
Schwammerl 15,50 
Waldpilzpfanne, Rahmsauce, 
Semmelknödel 
 
Veganer Zwiebel-Senf-Braten 18,50 
Rotkohl, Kartoffelknödel 
 
 
 

 
 
Salatbowl Alm König 15,50 
Romanasalat, Kirschtomaten, Gurken,   
Paprika, Radieserl, Kartoffelsalat,  
Wurstsalat, Frisée 
 
Salatbowl Almglück 15,50 
Romanasalat, Kirschtomaten, Gurken,  
Paprika, Kräuterchampignons, Coleslaw, 
Lauchzwiebeln, Frisée  
 
Als Soße könnt Ihr euch aussuchen:  
Joghurtdressing oder Balsamico Dressing  
  
Gerne kannst du uns nach fleischige oder 
fleischlose Toppings für deine Bowle  
fragen.  
 

 
 



//Schnitzelauswahl in 2 Schritten: 
 
Wähle zunächst deinen Favoriten: 
 
Brauhausschnitzel  
saftiges Schweineschnitzel aus der 
Pfanne 
 
oder  
Hähnchenschnitzel 
aus saftiger Hähnchenbrust geschnitten 
 
oder  
Münchener Schnitzel 
saftiges Schweineschnitzel mit  
Meerrettich und süßem Senf paniert 
 
oder  
Veganes Schnitzel  
man vermisst nichts 
 
19,50 
 
Nun Wähle die Kombination deiner Wahl: 
 
Champignonschnitzel  
Champignonsoße und Spätzle 
 
Paprikaschnitzel  
mit Paprikasoße und Fritten 
 
Zwiebelschnitzel  
mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln 
 
Pfefferschnitzel  
mit Pfeffersoße und Knoblauchfritten 

Bayrisches Schnitzel  
mit warmen Kartoffelsalat und  
Schmorzwiebeln 
 
Schwäbisches Schnitzel  
mit Käsespätzle und Schmorzwiebeln 
 
Schmorsoßen-Schnitzel  
mit Kartoffelknödel und Rotkohl 
 
Obatzda Schnitzel  
Überbacken mit Obatzda, Paprika,  
Radieschen, Lauchzwiebel dazu  
Kartoffelpuffer 
 
Haschee Schnitzel  
Überbacken mit Emmentaler und  
fränkischer Hacksoße sowie Spätzle 
 
Gerne kannst du dir zu den  
Schnitzelgerichten einen Salat, Coleslaw 
oder Grillgemüse gegen einen  
Aufpreis von 3,50 € dazu bestellen. 
 
// Für unsere kleinen Freunde! 
 
Klein Mirchen 7,50 
Kleines Schweineschnitzel mit Pommes 
und Ketchup 
 
Beppis Pfännchen 6,50 
Nürnberger Rostbratwürstchen, 
Sauerkraut und Püree 
 
Hannis Schlemmertopf 6,50 
Spätzle, Rahmsoße

  
 

Hähnchen & Schweineschnitzel auf Wunsch 
mit Brezelpanade oder glutenfreier Panade!



// Haxe iss König 
 

Bau dir deine knusprige Schweinshaxe 
13,50 

 
Bitte suche dir Deine Beilagen sowie 

Soße aus: 
Je 3,50 

 
 
Beilagen zur Auswahl je 3,50 
Kartoffelpüree, Semmelknödel,   
Kartoffelknödel, Bratkartoffel,  
Spätzle, Rösti, warmer Erdapfelsalat,  
Fritten, Knoblauchfritten  
 
Rotkohl, Sauerkraut, Schmorzwiebel,  
Coleslaw, kleine Salatbowl 
 
Saucen zur Auswahl je 3,50 
Pfeffersoße, Champignonrahm, Paprika-
soße, Schmorsoße,  
Starkbiersoße, Zwiebel-Senfsoße 
 
 
 
 

// Dessert: 
 
Apfelstrudel 8,50 
mit Rosinen, Vanilleeis 
 
3 Apfelkücherl 7,50 
Zimt & Zucker, Vanilleeis 
 
Pflaumen Crumble 9,50 
Vanilleeis 
 
Kaiserschmarren 11,50 
Mandeln, Pflaumenröster, Vanilleeis 
 
Apple Crumble 9,50 
Vanilleeis 
 
Unsere beiden Crumble sowie die 
Apfelküchlein können wir dir auch  
vegan zubereiten. 
 
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen fragt unseren  
Botschafter.  Ein separater Ordner mit Kennzeichnung liegt 
vor. 
 

 
 



 
 
// Softdrinks: 
 
Pepsi Cola  
Pepsi Zero 
7 Up  
Mirinda  
Schweppes Wild Berry 
Schweppes Ginger Ale 
Schweppes Bitter Lemon 
 
0,25l 0,5l 
3,00 5,50 
 
Paulaner Spezi 
Paulaner Spezi Zero 
Malzbier 
Almdudler 
0,33l 3,50 
 
Selters Mineralwasser 
prickelnd oder still 
0,25l 0,75l 
3,00 6,50 
 
Elephant Bay Eistee: 
Pfirsich 
Kirsch 
Granatapfel 
Blaubeere 
Passionsfrucht 
0,33l 3,80 
 
Schorlen von Granini: 
Granini Schorle Rhabarber  
Granini Schorle Maracuja  
Granini Schorle Apfel  
0,33l 3,80 
 
Granini Frucht: 
Apfel  
Orange  
Kirsche  
Pfirsich 
Banane  
0,2l 3,50 
 
 

 
 
// Starter / Aperitifs 
 
Mimosa 
Winzersekt, Orange, Granatapfel, Lime 
Juice 
0,25l 6,50 
 
Aperol Spritz 
Aperol, Winzersekt, Soda 
0,25l 7,50 
 
Hugo 
Winzersekt, Holunderblütensirup, Soda 
und frische Minze 
0,25L 7,50 
 
Lillet Wild Berry  
Lillet, Schweppes Wild Berry und Beeren  
0,25l 7,50 
 
Lillet Citronné  
Zitronenlimonade, frische Minze 
0,25l 7,50 
 
Lillet Culetto  
Lillet, Winzersekt, Soda  
0,25l 7,50 
 
Lillet White Peach  
Lillet, Schweppes White Peach, Beeren  
0,25l 7,50 



// Biere vom Fass: 
 
Urtyp 
Kräftiger eingebraut als das Münchner 
Hell erstrahlt der Urtyp in majestätischem 
Gold und überzeugt durch eine Balance 
aus kräftigem Malzaroma und einer abge-
rundeten Hopfennote.  
Ein süffiger Genuss, der sich durch eine 
leicht erhöhte Stammwürze und seine 
sanfte Bittere auszeichnet. Weich,  
vollmundig und voller Kraft.  
Stammwürze: 12,7% Alkohol: 5,5% 
0,3l 0,5l 
3,50 5,50 
 
Münchner Hell 
Das süffige Traditionsbier überzeugt mit 
einem milden, elegant-malzigen  
Geschmack und einer leichten Süße. 
Stammwürze: 11,5% Alkohol: 4,9% 
0,3l 0,5l 
3,50 5,50 
 
Salvator  
Seit über 380 Jahren wird der unfiltrierte,  
kastanienfarbene und kräftige Paulaner 
Salvator nach überlieferter, stetig verfei-
nerter Rezeptur gebraut. Charakteristisch 
für den Urvater der Starkbiere ist das Ka-
ramellaroma, vereint mit einer leichten 
Hopfennote und satter Malzsüße.  
Stammwürze: 18,3% Alkohol: 7,9% 
0,3l 0,5l 
3,50 5,50 
 
Ur-Dunkel 
Goldbraun in der Farbe mit kräftigem 
malzaromatischem Geschmack. Ein  
Genuss, der die guten alten Zeiten wieder 
aufleben lässt. 
Stammwürze: 12,7% Alkohol: 5,0% 
0,3l 0,5l 
3,50 5,50 
 

Hefe Weißbier Naturtrüb 
Der Klassiker der Paulaner Brauerei ist  
das naturtrübe, samtig goldene Paulaner 
Hefe Weißbier mit seinem unverwechsel-
baren Charakter: Spritzig-mild und fruch-
tig mit feinem Hefearoma ist das  
beliebte Weißbier eine herrliche Erfri-
schung! Durch die unfiltrierte Brauweise 
bleibt seine natürliche Ursprünglichkeit 
ebenso erhalten wie die vielen Vitamine, 
Mineralien und Spurenelemente 
Stammwürze: 12,5% Alkohol: 5,5% 
0,3l 0,5l 
3,50 5,50 
 
MORITZ FIEGE Pils 
Das Pils steht für die hohe Braukunst von 
MORITZ FIEGE. Die Aroma-Hopfen „Perle“ 
und „Tettnanger“ geben diesem traditio-
nell gebrauten Bier seinen feinherben 
Charakter. Geschätzt von Kennern des 
klassischen Pils-Geschmacks. 
Stammwürze: 11,45% Alkohol: 4,9% 
0,2l 0,4l 
2,50 4,80 
 
// Flaschenbiere: 
 
Hefe Weißbier Kristall 
Das Paulaner Weißbier Kristallklar 
hat im Vergleich zum naturtrüben 
Hefe-Weißbier einem intensiveren Wei-
zenmalzgeschmack. 
Stammwürze: 11,8% Alkohol: 5,2% 
Flasche 0,5l 5,50 
 
Hefe Weißbier Dunkel 
Erfrischend und von herzhaft malzigem 
Charakter schmeckt dieses Bier vollmun-
dig und edel zugleich. Ein Bier mit 
Bizeps: naturtrüb, kräftig, kernig.  
Stammwürze: 12,4% Alkohol: 5,3% 
Flasche 0,5l 5,50 
 



 
 
// Alkoholfreie Biere: 
 
Münchner Hell Alkoholfrei 
Alkoholfrei, kalorienarm und trotzdem ein 
gestandenes Bier. Isotonisch, hellgold pri-
ckelnd, leicht nach Heu und Kräutern duf-
tend. Eine hopfig-feinwürzige Erfrischung 
mit langanhaltender Süße, die jede Bier-
freundin und jeden Bierfreund ins Ziel 
bringt. Ganz ohne Verzicht. 
Flasche 0,33l 3,50 
 
Hefe Weißbier-Zitrone Alkoholfrei 
Dank der harmonischen Kombination aus 
Paulaner Weißbier 0,0 % und natürlicher 
Zitronenlimonade verbindet unser Durst-
löscher feine Zitrusnoten mit erfrischend-
fruchtigen Weißbieraromen. Angenehm 
süß, leicht herb, und herrlich spritzig. 
Genau richtig überall dort, wo man im 
Alltag Pause macht. 
Flasche 0,5l 5,50 
 
Weißbier Alkoholfrei 0,0% 
Dank der ausgewogenen Kombination aus 
feinen Malznoten, erfrischend-fruchtigen 
Weißbieraromen und einer angenehm 
leichten Süße ist unser Weißbier 0,0% ein 
alkoholfreier Genuss für jeden Anlass. Der 
isotonische Durstlöscher wird zunächst im 
traditionellen Paulaner Weißbierverfahren 
eingebraut und erst nach ausgiebiger 
Reifung schonend entalkoholisiert. Durch 
ein aufwendiges Verfahren wird dem Bier 
dabei zwar jeglicher Alkohol entzogen, 
nicht aber sein erfrischendes Aroma! 
Flasche 0,5l 5,50 
 
MORITZ FIEGE Frei 
Genießen Sie mit MORITZ FIEGE Frei  
alkoholfreien Pilsgeschmack bei 55 %* 
weniger Kalorien. Sportler schätzen  
seine isotonischen Eigenschaften. 
Flasche 0,33l 3,50 
 
 
 

 
 
// Verdauerli Digestif Shots 
 
Birkenhoff Brände 2cl 3,50 
Alte Marille 40 Vol. %   
Alte Williams Birne 40 Vol. %  
Alte Himbeere 40 Vol. %  
Alte Kirsche 40 Vol. %  
Haselnuss 40 Vol. %  
Obstler 38 Vol. %  
 
Enzian 40 Vol. % 3,00 
Bärwurz 40 Vol. % 3,00 
Blutwurz 50 Vol. % 3,50 
Westerwälder Korn 50 Vol. %  2,50 
Westerwälder Basaltfeuer 56 Vol. % 3,50 
 
 
Aquavit Tradition: 
2 cl 3,50 
Westerwälder Aquavit 40 Vol. % 
Malteserkreuz Aquavit 40 Vol. % 
Jubiläums Aquavit 40 Vol. % 
Linie Aquavit 41,5 Vol. % 
 

 
 



 
 
Qualitätsliköre von Birkenhoff: 
2cl 2,50 
Vanille-Sahne Likör 
Toffee-Kuss 
Chocolate & Mint Likör 
Latte Macchiato 
Saurer 
Cassis 
Rum-Bee 
 
2cl 3,50 
Kaffee-Rum Likör 
Eierlikör 
Haselnuss Likör 
 

 
 
Edelspirituosen von Birkenhoff: 
Master Edition 
2cl 6,50
4cl 9,50 
 
JON | Handcrafted Rum | 42 Vol. % 
 
LUK | Handcrafted Vintage Korn | 43 Vol. % 
 
FADING HILL Single Malt | Peated Edition 
No. 7 | 46 Vol. % 
 
FADING HILL | Single Rye Whisky |  
45 Vol. % 
 
GENTLE 66 Gin | 45 Vol. % 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
// Heißgetränke vom Original! 
 
                                       normal groß 
 
Espresso                            2,50 3,50 
 
Caffè Crema                      3,00   
 
Cappuccino                       3,50   
 
Milchkaffee                                3,50  
 
Latte Macchiato                        3,50  
mit Flavour                                4,00  
 
Schokuh                                     3,50  
- Klassisch                                 
 
Flat White                                  3,50  
 
 
 



 
 
 
 
// Weißwein: 
 
Grauburgunder SARO Roth Württemberg  
Duft von Nektarine und Mango, Eleganz 
und Kraft sorgen für den Trinkgenuss, 
klassischer Begleiter zur leichten  
Sommerküche. 
12,5% vol. trocken 
0,15 l 4,50 
 
Riesling SARO Roth Württemberg 
Erfrischende Aromen von Äpfeln, Birnen 
und Zitrusfrüchten 
12,5% vol. trocken 
0,15 l 4,50 
 
Schwane Lieblingswein Franken  
Silvaner, Scheurebe & Kerner bilden ein 
perfektes Trio. Erinnernd an Holunder-
blüte und Cassis für den frischen und 
leichten Genuss in geselliger Runde!  
11,5%vol.  halbtrocken 
0,15 l 5,50 
Flasche 0,75 l 25,00 
 
Peth-Wetz Rivaner Rheinhessen 
Müller-Thurgau, der im Frühjahr &  
Sommer seine Stärken präsentiert. Feine 
Nase, tolle Balance zwischen Frische und 
Frucht, hohe Fließgeschwindigkeit! 
12,5% vol. trocken 
0,15 l 4,50 
Flasche 0,75 l 22,00 
 
Brunello Lugana DOC Italien 
Ein sortentypischer vollmundiger und 
weicher Trebbiano. Extraktreiche Fülle, 
milde Säure und Aromen von weißen  
Blüten und gelben Früchten. 
12,5% vol. trocken 
0,15 l 6,50 
Flasche 0,75 l 28,00 
 

 
 
 
 
 
 
Schmitges Riesling Vom roten Schiefer 
Mosel vegan 
Feine Fruchtsüße und eine elegante  
Säurestruktur sind die Grundlage dieses 
saftigen Rieslings. Gerne auch als  
Dessertwein getrunken. 
8,5% vol. lieblich 
Flasche 0,75 l 28,50 
 
 
// Rotwein: 
 
SARO Roth “Der Roth“ Württemberg 
Die im Barrique ausgebaute Cuvée aus 
Cabernet Mitos, Blaufränkisch und  
Dornfelder glänzt mit kräftigen Aromen 
von Bourbon-Vanille, Kakao, Süßholz und 
Wacholder gepaart mit dunklen Früchten 
wie Brombeere und Cassis. 
12,0% vol. halbtrocken 
0,15 l 4,50 
 
Care Tinto Sobre Lías Carinena Spanien 
vegan  
Die beiden Rebsorten Garnacha & Syrah 
bilden die Harmonie aus dunklen Beeren-
tönen und Anklängen von leicht süßlichen 
Gewürzaromen. Der zweimonatige Aus-
bau in Holz bewirkt eine ausgewogene 
Konzentration aus Frucht und Kraft.  
14% vol. trocken 
0,15 l 4,50 
Flasche 0,75 l 22,00 
 
Alconde Selección Crianza  
Navarra Spanien 
Die Cuvée aus Tempranillo, Garnacha & 
Cabernet Sauvignon wird jeweils  
15 Monate in Barriques und auf der  
Flasche ausgebaut. Aromatischer,  
vollmundiger Wein mit Nuancen von 
Röstaromen und Kakao, weiche Tannine. 
14% vol. trocken 
0,15 l 6,50 
Flasche 0,75 l 28,00 
 



 
 
 
 
// Rose: 
 
Manz Cuvée Rose Rheinhessen  
Blauer Portugieser und Dornfelder sorgen 
für eine saftig-beerige Frucht und  
Samtigkeit. Brillanter Farbton und  
liebliches Geschmacksprofil. 
11,5% vol. halbtrocken 
0,15 l 5,50 
Flasche 0,75 l 25,00 
 
 
// Schaumwein: 
 
Ohlig Riesling-Sekt Rheingau 
Weltberühmte Rheingau Rieslinge geben 
diesem anspruchsvollen Sekt seinen kna-
ckig-rassigen Ausdruck. Der Klassiker für 
Kenner und Liebhaber! 
12,5% vol. trocken 
0,15 l 5,50 
Flasche 0,75 l 22,00 
 
Schmitges Crémant Riesling Brut Mosel 
vegan  
Perfekte Champagner-Alternative.  
Cremig, mineralisch, gepaart mit einer 
feinen Säurestruktur.  
12,5% vol. herb 
Flasche 0,75 l 38,00 
 
 
// Fruchtweine: 
0,2 l 4,50 
Apfelwein 
Rhabarberwein 
Birnenwein 
 
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen fragt unseren  
Botschafter.  Ein separater Ordner mit Kennzeichnung liegt 
vor.


